
 

 
 
Unsere Festtags-Favoriten im Weihnachtspaket   
- zum Aktionspreis! 🌟 
 
Für jeden Gaumen und Winterabend ist hier etwas dabei. Für gemeinsame Momente in 
kleiner oder großer Runde, laut oder leise, zum Genießen und Schwärmen. Jeder Wein 
mit Charakter und in ehrlicher Handarbeit produziert. Alle handgelesen und 
spontanvergoren. 

 
Weinbeschreibungen & Speiseempfehlung: 
 
CRÉMANT CHAT NOIR brut nature 2023. ROHRER, Elsass / biodyn. 60% Chardonnay, 40 % Pinot Noir. 
Méthode traditionnelle. Fein perlender Jahrgangscrémant, elegant, frische Aromen, Honigmelone, feine 
Briochenoten, reiche Geschmacksnuancen. Als festlicher Aperitif, zu Meeresfrüchten und asiatischen 
Gerichten. Lange Lagerfähigkeit.  17,5 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
  
WEISSBURGUNDER Gutswein trocken 2023. KOPP, Baden / biodyn. Birne, frischer Apfel, ein Hauch 
tropische Frucht. Elegant, angenehmes Süße-Säure-Spiel, trinkfreudig. falstaff: Gutswein auf hohem 
Niveau, mit guter Balance. Zu Forelle, Saibling, hellem Fleisch, Pasta. 11 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
 
RIESLING URGESTEIN Terroirwein feinherb 2023. KOPP. 45 jahre alte Reben. elegant-floral, 
pfirsichblüte. weich & cremig bei frischer säurestruktur. aromatisch und sehr trinkfreudig! nur 10 % alk. 
falstaff: ‘Delikat!: 92+'. Als Aperitif, zu Fisch & asiatischer Küche. 13 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
 
SAUVIGNON BLANC RÉSERVE trocken 2024. BIETIGHÖFER, Pfalz / biodyn. 50% im gebrauchten 
Barrique gereift. Frische Früchte & feine Würze sehr ausgewogen, füllig & saftig. Stachelbeere, Maracuja, 
Grapefruit. Holz dezent im Hintergrund, steuert Charakter hinzu. Sehr guter Essensbegleiter. Zu Fisch, 
Geflügel, asiatischer Küche, Käsefondue.  14,5 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
 
CORBÙ IGT ROSSO 2021. CLARA MARCELLI, Marche, Italien / biol.  
80% Montepulciano, 20% Cabernet Sauvignon. Reife 10 Monate Barrique, 8 Monate Edelstahl. Weiche 
Tannine, eleganter Abgang.  Aromen von schwarzen Kirschen, Pflaumen, Süßholz, Tabak. Zu rotem 
Fleisch, Pasta, Pilzgerichten, Käse. 14 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
 
TERRE DI GIOBBE ROSSO SUPERIORE DOC 2020. FIORANO, Marche, Italien / biol. 80% 
Montepulciano, 20% Sangiovese. 12 Monate Barrique-Reife. Rote Früchte, Zwetschgen, Brombeere. 
Ausgewogene Tannine, opulente Frucht. Elegant & weich. Zu gebratenem Fleisch, Wild, Pasta, gereiftem 
Käse. 14 € inkl. MwSt./ 0,75 l 
 

Weihnachtspaket für: 84,-€   75,- € inkl. MwSt. für 6 Flaschen 
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